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Przedsiebiorstwo Grupy Tridelta

Mieko w proszku - inne oblicze mleka, inne metody produkcji

Mleko zazwyczaj kojarzone jest
Z cieczag, gdyz jako ,surowiec” jest
pozyskiwane wiasnie w tej formie.
Jednakze obecna technologia
przetwarzania mleka pozwala na
jego transformacje w forme suchg
ktéra wymaga zupetnie
odmiennego traktowania techno-
logicznego niz typowe mleko w
formie ciektej. Dodatkowo, oprécz
typowej obrébki zwigzanej ze

Zastosowanie komponentow ze
spiekow porowatych firmy
TRIDELTA SIPERM gwarantuje:

v' swobodny wysyp materiatu,
v wysoki stopien zmieszania,
v’ spulchnianie proszkéw,

v’ zageszczanie proszkéw,

v’ bezpieczenstwo fizjologiczne.

Dodatkowe pola zastosowan w
przypadku mleczarni to:

systemy odpylajace,
uktady filtracyjne,
transport pneumatyczny,
dozowniki,

elementy tlumigce hatas.

DN NI NI NN

Zapraszamy do kontaktu z nami!

sktadowaniem, transportem,
mieszaniem czy dozowaniem,
produkt sproszkowany stwarza
liczne dodatkowe zagrozenia, z
ktérych najpowazniejsze to ryzyko
zwigzane z eksplozjg nagro-

madzonych osadéw i pytow.

Sproszkowane mleko musi w
trakcie procesu produkcyjnego czy
przetwarzania tatwo poddawac¢ sie
wszelkiej obrobce. Podstawowym
czynnikiem zapewniajgcym spra-
wnos¢ kazdej mleczarni jest petna
droznos¢ linii  dostarczajgcych
produkt pierwotny do punktu
przetwarzania oraz jego sprawny
odbiér po przetworzeniu.
Spetniona musi by¢ zasada:
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TRIDELTA Dortmund GmbH / Biuro w Polsce

Skr. poczt. 26, 52-229 Wroctaw 20, ul. Skibowa 5
Tel. kom.: +48 660 433 980, E-mail: wokraszewski@tridelta.pl

Internet: www.siperm.pl




